
Olives Dinner Kollektion
Vom 2. März bis 31. März 2010
Montag bis Samstag von 18:00 bis 22:00 Uhr

Ochsenschwanzcrèmesuppe mit Waldpilzcrostini € 6,80

Vitello tonnato mit Thunfischcrème, Kapern und Salat in der Parmesanhippe € 12,90

Cross Tarte ‚Hawai’ mit Streifen von der Hähnchenbrust, frischen Früchten,
Curryschmand und Mozzarella überbacken € 9,90

Maishähnchenbrust unter der Walnuss- Rosinenkruste
mit Polenta und gedünstetem Junglauch € 13,80

Mit Honig glaciertes Spanferkelcarré an buntem Bohnengemüse und Trüffelkartoffeln € 14,90

Gebratene Wildlachsschnitte auf gelbem Paprikarisotto,Thai-Spargel und Tomatenbutter € 16,90

Tonkabohnenmousse mit Blutorangensalat € 6,50

Unsere Olive des Monats:

Gebratene Rinderfiletstreifen mit grüne-Bohnen-Kartoffel-Oliven-Pfanne,
roten Zwiebeln und Kirschtomaten € 17,80

Unsere Empfehlung als Aperitif
ein ‚Pfiff’ – Bitburger Pils im 0,1l Glas € 1,00

Unsere Weinempfehlung:
Di Majo Norante, Sangiovese Terra d’Egli Osci I.G.T.; Molise
Trocken, Duft nach Kirschen und feinen Gewürzen 0,2 L € 5,70

„Piano-Dinner“

Exklusiv im Olives: Immer donnerstags von 19:00-22:00 Uhr spielt
Esther Kim, die gerade mit den Toten Hosen auf Tournee gewesen ist

und schon mit Lionel Richie und Zucchero auf der Bühne stand, am Flügel.
Genießen Sie Ihr Abendessen bei Kerzenschein und gefühlvoller Pianomusik.

Mit freundlicher Unterstützung von

Viel Spaß beim Genießen


