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Servieren ,Glucksgefihle: Jama und
Kerstin Schwan. rp-FOTO: THOMAS BUSSKAMP

Kerstin Schwan - die rte

(ana) Kerstin Schwans Lieblingsge-
richt sind eindeutig die , Gliicks-
gefiihle“: ,Nudeln, Hackfleisch,
kraftig und scharf”, schwelgt die
Gastronomin. Und diese ,,Gliicks-
gefiihle” finden sich auf der Karte
ihres neuen Restaurants. ,Mo-
schMosch* heift die japanisch
Nudel-Bar, die seit dieser Woche
in der Ko Galerie, Ecke Griinstra-
Re, gedffnet hat. Fiir Kerstin
Schwan - iibrigens zur Gastrono-
min des Jahres gewdhlt - ist es ne-
benden beiden Schwan Cafés und
dem ,Olives” im Stilwerk das vier-
te Lokal in der Stadt. Diesmal mit
asiatischer Kiiche: Auf die Idee sei
Schwan bei einem Urlaub in Thai-
land gekommen. ,Dort habe ich
mich nur von den Garkiichen er-
ndhrtund ganznebenbeinoch ab-
genommen*, erzdhlt sie. Danach
gab es einen Anrufbeiihren
Freunden und ,Mosch
Mosch“-Erfindern Tobias Jikel und
Matthias Schonberger, die das Kon-
zept der leichten,exotischen Kii-
chebereitsim Rhein-Main-Gebiet
umgesetzt haben. ,Fiir uns ist es
schon, Kerstin jetzt beruflich als
Partnerin zu haben*, sagten die
zwei Frankfurter bei der Lokal-Er-
6ffnung. Neben vielen Nudeln
und Gliickwiinschen von Freun-
den gab es fiir die Gastronomin
auch Blumen, die Karsten Winter
zur Begriifung im Namen der K6
Galerie vorbeibrachte.



