MoschMosch:
Nudelsuppen

an der Ko

Fﬁnf Jahre lang hatte
sie keinen Urlaub ge-
macht. Als es Anfang
des Jahres so weit war
und Kerstin Schwan in
Thailand weilte, kam die
Erfolgsgastronomin
auch dort nicht so zur
Ruhe - zu sehr hatten ¢s
ihr die Nudelsuppenbars
angetan. S0 was muss
man in Diisseldorf auch
machen®, nahm sich die
32-Jihrige, die kiirzlich
mit  dem Wirte-Oscar
ausgezeichnet  worden
ist, vor.

Gesagt, getan. Mit To-
bias Jakel und Matthias
Schonberger, den Griin-
dern des Nudelbarkon-
zepts  MoschMosch®
(haben drei solcher La-
den in Frankfurt und
Mainz), setzt sie jetzl die
Idee in die Tat um. Im
ehemaligen sLa Mano«
in der Ki-Galerie werden
wir das erste Diisseldor-

fer sMoschMosche ertiff-
nen. Mit zusitzlichem
Eingang und groBer Au-
Benterrasse an der Griin-

strafie.”

«Morgensonne®, .See-
lenruhe®, Atempause”
oder Hihenflug® heifen

die ebenso fett- wie ka-
lorienarmen und dabei
duferst gesunden asiati-
schen Suppen, die Ge-

4

schiftsmanner
auch mit Latzchen
schliirfen diirfen.
Schwan: ,Alie Zutaten

gerne

Baustellen-Besuch:
Kerstin Schwan(l.)
mitden neuen
MoschMosch-Re-
staurantleitern la-
na Seeber und To-
bias Erschfeld
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Offern

sind frisch. Die Nudeln
machen wir selbst.” Ge-
plante Eréiffnung: 1. Au-
gust.




