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i.ihren die Nudelbar, die

ihren Namen der japanischen BegriiBung ,moschimoschi” verdankt, roto: sTemnmenz

Wenn Kerstin Schwan sagr, dass ihr
die Gastronomie .jede Menge
Spal” bringt, dann will man ihr das
einfach glauben. lm Februar wurde
die 32-Jihrige von der Herforder
Brauerei als ,Gastronomin des Jah-
res” ausgezeichnet. Sie besitzt das
4Olives” im Stilwerk, das ,Schwan"
im Hafen und in der Altstad, ist zu-
dem beteiligt am Restaurant N.Y.C,
in Essen. Und das nichste Projekt
ist bereits in Planung. Im August er-
iffnet die Diplom-Kauffrau in Diis-
seldorf das erste ,MoschMosch”.

In der Ko-Galerie, dort wo 20 Jah-
re lang der ltaliener ,La Mano” Piz-
za und Pasta servierte, kommen
kiinftig japanische Nudelgerichte
aufden Tisch. Zusammen mit Tobi-
as Jikel und Matthias Schénberger,
die die japanische Nudelbar .Mo-
schMosch” bereits in Frankfurt
(seit 2002) und Mainz (seit Mirz)
betreiben, hat Kerstin Schwan die
SchwaMosch GmbH gegriindet,
deren  Haupteigentiimer  die

Schwan Restaurant GmbH ist. Dass
das neue Konzept ein Erfolg wird,
daran hat die erfolgreiche Unter-
nehmerin keinen Zweifel. .Die Ge-
richte kommen ohne lange Warte-
zeit frisch zubereitet auf den Tisch.
Alles ist fettarm und gesund. Das
muss einfach gut ankommen."
Grundlage der MoschMosch-
Speisen sind Ramen - asiatische
Weizennudeln, wie sie in Japan an
jeder Ecke als Fastfood zu haben
sind. Sie werden mit verschiedenen
Brithen und Einlagen kombiniert.
Zudem werden eine Reihe von asia-
tischen Vorspeisen, aber auch Sala-
te und Nudelgerichte angeboten.
Aber zuniichst wird umgebaut.
Die Nudelbar mit rund 70 Sitzplat-
zen, die schlicht mit Holz und hel-
len Farben eingerichtet wird, soll ei-
nen zusiitzlichen Eingang und eine
Terrasse (60 Plitze) zur GriinstralSe
bekommen, ,Die Investition ist
hoch. Aber wir hoffen, dass wir da-
mit auch am Abend die GriinstralRe
beleben kénnen®, so Schwan, die
rund 25 neue Mitarbeiter einstellt.



