Gastronomin des Jahres

Sie ist alles andere als die typische Altstadt-Wirtin: Kerstin Schwan, Chefin des ,,Schwan am Burgplatz®,
ist gerade mal 32, betreibt in der Stadt drei Restaurants und wurde fiir das ,Olives” im Stilwerk ausgezeichnet.

VON SYLVIA ROLLMANN

Selbst am Abend der Preisverlei-
hung konnte sie's noch nicht fas-
sen: Kerstin Schwan ist , Gastrono-
min des Jahres", ausgezeichnet van
der Herforder Brauerei fiir .den
durchschlagenden Erfolg und die
gastronomische Qualitit des ,0li-
ves'", das sie seit drei Jahren im 5til-
werk an der Griinstrale betreibt.
Am  Dienstagabend nahm die
32-Jdhrige in Bielefeld den Preis
entgegen—und reichte ihn gleich an
ihre Mitarbeiter weiter: ,Auch in
der Gastronomie ist das Team der
Star. Nur gemeinsam konnten wir
es schaffen”, sagt die Unternehme-
rin, die seit 2004 in Diisseldorf lebt.

Kerstin Schwan ist ein Multi-Ta-
lent und immer mittendrin. Drei
Restaurants besitzt sie in Diissel-
dorf = das ,Qlives”, das .Schwan"
im Medienhafen und in der Alt-
stadt, ist zudem beteiligt am Res-
taurant N.Y.C. in Essen. Sie ist Che-
fin von 100 Mitarbeitern allein in
Diisseldorf und steht gerne auch
mal selbst hinter der Theke. ,Bei
meinen Gisten fithle ich mich am
wohlsten”, sagt sie.

Vieles habe sie, die mit 27 Jahren
vier Restaurants in Diisseldorf,
Kéln und Mainz tibernahm, in den
vergangenen Jahren lernen miis-
sen: dass man zwischen Freunden
und Angestellten trennen sollte
(.einer hat mich iber Wochen be-
stohlen”), dass man sich Respekt je-
den Tag aufs Neue erarbeiten muss
—und, dass man Altweiber nicht mit
ell Fissern Bier bestreiten kann.
~Was es mit Karneval auf sich hat,
habe ichimmer noch nicht verstan-
den. Aber ich mag die Frohlichkeit
der Menschen hier”, sagt sie, die
nahe Hamburg geboren wurde,

<Wer lachelt, gewinnt® — das Erfolgsrezept der Gastronomin Kerstin Schwan.

Thr Erfolgsrezept klingt einfach:
~Wer lichelt, gewinnt.” Aber Kers-
tin Schwan musste auch Tiefschli-
ge hinnehmen: Anfang Dezember
wurde zum vierten Mal ins
«achwan am Burgplatz® eingebro-
chen und dabei alles zertriimmert.
«Da ist man schon geschockt.” Thre
Restaurants in Mainz und Kiln hat
sie mittlerweile verkauft. ;Wenn ein
Laden laufen soll, dann muss man
dort tiglich priisent sein”, sagt die
leidenschaftliche Reiterin (Ham-
burger Meisterin im Dressurrei-
ten), die sich nun auf das Geschift
in der Landeshauptstadt konzen-
triert. Das groBe Ziel: Weihnachts-

markt auf dem Burgplatz. Wir
miissen diesen Platz beleben, vor
allem in den Wintermonaten", sagt
die Gastronomin, dic mit ihren
«Machbarn® auch {iber einen Bau-
ern- ader Ostermarkt nachdenkt.
Auch Taschendiebstahl, Drogen-
handel und Mundraub sind heile
Eisen, die Schwan anpacken will.
Lm Sommer klauen die meinen
Gésten hier die Steaks vom Teller.”

Trotzdem hilt die ,Gastronomin
des Jahres 2005" weiter Ausschau.
«Wenn ich den optimalen Standort
finde, dann greife ich zu und iiber-
rasche Diisseldorf mit einem ganz
neuen Konzept.”
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INFO

Vita Kerstin Schwan

Geboren 1574 in Buchholz
Ausbildung zur Industriekauffrau .
bei der Hamburger Bavaria-Braue-
rei, danach Marketing bei lever.
Studium BWL-Studium, danach
zwei lahre lang bei einer Hambur-
ger Unternehmensberatung. Me-
benbei Jobs in der Gastronomie,
bei PR- und Werbeagenturen.
Seit 2001 Geschaftsfihrende Ge-
sellschafterin (erst ,Spitz®, spater
JSchwan” und ,Olives”)




